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Herstellername /
Verantwortliche Person flir die EU:

Natalie Lange - LS-LebenStil . f/f:/_%
Bogenstr. 83, FSC - >

www.fsc.org

DE 22869 Schenefeld PN

nhaberin: Natalie Lange g
verantwortungsvolle

nternet: Waldwirtschaft

Inverkehrbringer:

www.ls-lebenstil.de F. ANTON KESPER GmbH _ _ .
Im Gewerbepark 1 Exklusives Servierbrett v Akazie v FSC

Mail: info@ls-lebenstil.de REPRn InEsD zertifiziert v Braun v Rechteckig v/ 32x21
Tel. +49 4057148741 info@kesper.com oder 40x26x1,5cm v

Virwendin S s et s hieBlch i Schviok o Laberl, 4 4 mch e Schiduraag it c?{ mit Saftrille fur Fleisch- und Gemusesaft
:"”“‘E"”}M E?H v massive, hochwertige Verarbeitung v/
o i B BB T == olimpragniert v fur Kochprofis v/

Waschen Sie das Brett vor dem ersten Gebrauch grondlich mit warmem Wasser und mildem Spdlmitel ab. Tracknen Sie es
beschadigen ader werforman

Nicht dauerhaft im Wasser einweichen i :
'|'I|I:-f |r||.-|=||.'|l-|I:-I:I Sial.e Ie'llllr':g,l:'::;?:::l:'.lu:l :"”1 Wiakser, Lagen Sie das Bratt nicht ind Spdlbecken ader ‘Wasserbad, um Rissbddung und w b E S D n d E rE d I C k u n d fD rm Stab I l 'q/ 110 D

Verriehen o verhindern.
Regelmidige Plege arforderlich
Olen Sie das Brett regelmaRig (2 B. mit lebensmittelachtem Mineralall, um die Oberléche 2u schidtzen und die Labensdauer G ra m I I I 5 C hwe r “fl M E‘SE E rS C h D n E n d lh/l
Fu werldngern.

MWicht als Schneidellachea bei Hitzeainwirkung versenden

Halten Sie das Brett won heifen Toplen, Plannen oder direkier Hitze Tern - Brandgefahr und Materialsehdden mdglich. J R D b u St u n d FE LI C ht i ng itS,a bwe i S E n d ‘h/

Rutschlestigkeil beachien
Achten Sie aul eine 2tabile Unterlage. Ein wegrutschendeas Bretl kann zu Schnittverletzungen fohren. Bei Bedarf ein Meuchies

Tuch unteregen, b lebensmittelechte Olimpréagnierung v

Micht Tir aggrassive Rainigungamitiel ader Scheuarscmndmme gesigrat
Diiese kdnnes 1 e Oberfdche beschadigen und die Hygieneeigenschalten beeintrachigen
AUl hygieniEche Trennung achlen

Yerwendan Sie - wenn maglich - separate Brater fir rohe Fleischprodukte, Fisch, Gemise oder Brot, um l' t - t LS_ L b St' l
Kreuzkantaminaliorisn 20 warmie e, Q ua I a vun E En I
Produkt regelmalig aul Schaden prilen @ /—

Bei Rissen, starken verfarbungen ader tieferen Schrittspuran sollie das Brell ersel2 werden, urn hygenischs REiken c H b J
auszuschlisfen au-E am u rg

PAP




