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Mur Bestirmmir s garmalk verwen den

Yerwendan Sie das Brell ausschlieBlich xurm Schneiden von Lebensrmitteln. Es ist nicht als Schneidunterlage Mor harte
Matarialien (2 B. Knochen, Glas, Metall) geaigrnet.

Wor dem ersten Eebrauch reinigen

Waschen Sie das Brett vor dem ersten Gebrauch grondlich mit warmem Wasser und mildem Spdlmitel ab. Tracknen Sie es
anschliefend gut ak.

Micht apilmaschinangesignet

Diag Brett darl nicht in der Spllmaschine gersinigl werden - hohe Temperaturen und Feuchiigieit binnen das Holz
beschadigen ader werforman.

Micht dauerhaft im Wasser sinweichen

Yermeiden Sie [Angeren Kantake ril Wadder, Legen Sie das Brett nicht ing Spdlbecken ader Wasserbad, wm Rissbidung und
Wersiehen 2u verhindern.

Regelmidige Plege arforderlich

Olen Sie das Brett regelmaiig (2 B. mit lebensrmittelachiem Mineralall, um die Oberlache 2u schitzen und die Lebensdauer
Fu werldngern.

MWicht als Schneidellachea bei Hitzeainwirkung versenden

Halten Sie das Brett won heifen Toplen, Plannen oder direkier Hitze Tern - Brandgefahr und Materialsehdden mdglich. J

Rutschlestigkeil beachien
Achten Sie aul eine 2tabile Unterlage. Ein wegrutschendeas Bretl kann zu Schnittverletzungen fohren. Bei Bedarf ein Meuchies

Tuch unterlegan.
Micht Tir aggrassive Rainigungamitiel ader Scheuarscmndmme gesigrat
Diese kdnnen die Sherflache beschadigen und die Hygienesigenschalten begintrachtigen

AUl hygieniEche Trennung achlen
Yerwendan Sie - wenn maglich - separate Brater fir rohe Fleischprodukte, Fisch, Gemise oder Brot, um
Kreuzkarntaminalionnen I varmei der.

Produkt regelmalig aul Schaden prilen ﬁ /—
Bei Rissen, starken verfarbungen ader tieferen Schrittspuran sollie das Brell ersel2 werden, urn hygenischs REiken c 22 j

auszuschlaBen

Exklusives Servierbrett v Teakholz v
FSC zertifiziert v Braun v/ Rechteckig v/
ca. 40x30x4cm v massive, hochwertige

Verarbeitung v’ mit Saftrille v
Griffmulde links und rechts v fur
Kochprofis v besonders dick und

formstabil v 2500 Gramm schwer v/

Messerschonend v' Robust und
Feuchtigkeitsabweisend v
lebensmittelechte Olimpragnierung v/

Qualitat von LS-LebenStil aus
Hamburg ;v



