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TRI-PLY Edelstahlpfanne | @20 /24 /26 /28

cm | Unbeschichtete Bratpfanne | 3-Schicht-
Vollaufbau bis zum Rand |
Edelstahloberflache ohne

Antihaftbeschichtung | Edelstahl Stielpfanne

far alle Herdarten | Temperaturbestandig bis

50 °C | Spulmaschinenfest | ideal zum Braten

von Fleisch, Fisch, Bratkartoffeln, Ruhrei,
Spiegelel |
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Qualitat von LS-LebenStil aus
- Hamburg .©,




